Erleben Sie eine Reise in die japanische Kiiche
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SnieBe Platte mit

Hahnchenkeule
Hahnchenhackbilichen
Maishé@hnchenfliigel

JSA Short Rib

Thunfisch,
Gelhschwanzmakrele

Aal

lachs & Ikura Gunkan

Thunfisch & Lauchzwiebeln Maki
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Sushi Platte mit
Thunfisch, Leicht fettiger Thunfisch, 2 x Lachs, Lachs & Ikura Gunkan,
Flambierte Jakohsmuschel, Flambierter Lachs, Gelhschwanzmakrele,
Blanchierte Wildfang Riesengarnele, Thunfisch Maki, Omelette

Spinat mit Sesam-MisosoBe
Misosunpe
Matcha Eis
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Wir servierenden II'ISGlII}SIGII Balfego Thunfisch und Lahel BIIII!IB Schottischer Lachs
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3 SASHIMI SET 25,80¢
Thunfisch, Lachs, Gelhschwanzmakiere
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2 SASHIMI SET 21.80€
Thunfisch, Lachs
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1% Leichtfettiger Thunfisch Nigiri
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frischesten Balfego || P
Thunfisch und
Label Rouge

Schottischer Lachs

‘ : I’Illmllleﬂl!l lm:lls Nigiri 2 St.10,80€
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Gegrillter Aal Nigiri 2St.1180¢ i Seeigel Gunkan 28t 17.80¢ .  Gekochte Garnelen Nigiri 25t780¢ zsi?zsm; 4
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. Jon. Gelnscnwanzmakreln Illglrl Qn Flambierte Jakobsmuschel Nigiri ~ {+° - » T R Y
e ZSI. m Boe ! = aus Hokkaido 28t 10,@_‘: " Eingelegte Makrelg Nigiri 2St.8,80€ &

Thunfisch und Fettiger Lachs und
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Thunfisch Maki 7,806 Lachs Maki 7,80¢ Lauchzwiebeln Maki 9,80¢ Lauchzwiebeln Maki 9,80¢

SpicylachsMaki /1> —H—%> %% 1806 Avocado Maki 7:RAHr%E 580€C
NattoMaki #E4= 680€ Gurke Maki #-IE£%% 4.80€
Gurke Sauerpflaume Maki  #5%2')%% 180€ Eingelegter Kiirhis Maki 5AUL5%%  5,80€

I Gegriliter Aal & Omelette Maki £EEF45= 1280€ Eingelegter RettichMaki & 54%* 9,80€
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LUXURY SET 59,80¢

Fettiger Thunfisch, Flambierter fettiger Thunfisch, Leicht fettiger Thunfisch, Thunfisch, Lachs,
Flambierter Lachs, Lachs & Lachrogen, Gekochte Riesengarnele, Flamhierte Jakohsmuschel,
Gegriliter Aal, Gelbschwanzmakrele, Seeigel, Omelette und Garnelen Avocado Maki

Snecial Set (9 Nigiri, 1Rolle) 41,80€

Fettiger Thunfisch

2 x Leicht fettiger Thunfisch

Lachs

Blanchierte Wildfang Riesengarnele

Lachs und Ikura Gunkan
Flamhierte Jakohsmuschel
Gegriliter Ral
Gelhschwanzmakrele
Omelette

Thunfisch & Lauchzwieheln Maki
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Special Set Half (5 Nigiri, 1Rolle) 21,80€

Fettiger Thunfisch

Blanchierte Wildfang Riesengarnele

Lachs und Ikura Gunkan
Gegriliter Ral

Thunfisch & Lauchzwieheln Maki
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Regular Set (9 Nigiri, 1Rolle] 35,80€

2 xThunfisch

2 xlachs

Flambierter Lachs
Gekochte Garnele
Gelhschwanzmakrele
Eingelegte Makrele
Omelette

Lachs Maki

H&2®
2R
Y8t
%

4
LovsE
7
B s




A55>7
% KBERE L & R Efo s

Wagyu Steak (Ad]

Hochwertiges Wagyu-Rind
Bitte genief3en Sie dén'rel

: Auf Holzkohle
gegrillter Aal .

33.80€ Half19,80€

7 Ruf Holzkohole gegrillter
‘ﬂltenﬁscn 10,80€
Sl NG
' liegl'lllles Hahnchen ohne Knochen,

=
+ . it TeriyakisoBe oder Saiz 14,80€

S~
. Auf Holzkohle gegriliter

————————_LL
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TN Holzkohle gegrilite

Makrele 12,80€
RN

Auf Holzkohle gegriliter Lachs
(Teriyaki-SofBe) 15,80€
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G snie“e 2 Entenbrust, USA Short Rib, Garnele
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\J Spezial Set (svers.Sortenx2) 39,80€ ’ LT
Hihnchenkeule, Hihnchenhackbiilichen, Entenbrust, USA Short Rib, Garnele W T\\
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Maishihnchenfliigel  Gamele Norwegischerlachs Tintenfisch  Jakobsmuschel Hihnchenbilichen  Hihnchenkeule
1SpieB 4,80€ 1SpieB 5,00€ 1Spied 4,80€ 1SpieB4,00€  1Spied 5,00€ 1SpieB 4,00€ 1SpieB 4,00€
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Garnele mit Rinderfleisch Griine Paprika Shiitake Tomaten Lammnacken USA Short Rib Entenbrust
18pieB 7,80€ 18pieB 3,006 1SpieB 3,80€ 1SpieB300€  1Spied 7.80¢ 1SpieB780¢  1SpieB 5,80€




. Eehratene Rinderzunge
\ = und Gemiise_18,80¢

" Frittierte Aubergine
_ it Miso Sofie 9,80€

Gebratene nustern Snmat Pllze -&‘ rrlttlertes Ilalmcllen Nanllan/nrl &
I(arntlen und Smasnrossen 16,80€ _ (mit Ilausgemacllter nemnulallel 14,80€
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~ ‘/‘ﬁ)"é ‘ Veggie Gvnza
japanische Teigtaschen lananlscne Teigtaschen mit Gemiise

mit Hahnchen und Gemiise ’ ’ & 68! 680€ 10 St 10 80ﬁ
Gst. 6806 ‘1llsl 10, 808 . ¥,




Fmtlerte Hanncnenhaut
mit Lauchzwieheln 6,80€

| BEELT

" Inpikante SoBe marinierte. " Gurke und Oktopus | )
~ Meerefriichte mit Kimchi 10.80€ | mit yewiirzter EssigsoBe 9,80¢ 880€ &°
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Frittierte Teigkugeln
mit 0l(tn|1||s 180€
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SIIIIZI(lllll mariniertin Salzmarmade
IIIIII gesalzenem Kombu 4,809 . )
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Frittierte Mini Friihlingsrollen

mit Cheddar Kiise 5,80€
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Gegrillter Ral auf Reis it Misosupne  Half 24,80¢ Full 38.80€
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Japanisches Curry Reis mit Rindfleisch und Hihnchenschnitzel

Topping dazu Misosuppe 18,80€ (Ohne Schnitzel 15,80€)
. "hausgemachtes Hihnchenschnitzel von unserem Partnerrestaurant TONKATSU GONTA

5 x Garnelen Temmlra und verscmedene ﬁemuse Temmlra
mit siiBlicher Sojasofe auf Reis, dazulvllsosumle 2580€

/&

1 Hamlnerler laclls lIIII| Ilmra aut HBIS
" mit Mayonnaise und Teriyakisofe,
dazu MiSOSIIIlIlG Half 16,80€ Full 26,80€
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Auf Holzkohle gegrilite Ilahncllenkeule 2 SII( ), ‘
Hihnchenhackhalichen (2 Stk.), Garnele und Griine Paprika
auf Reis mit Misosuppe 23,.80€

Verschiedene Gemuse Temnura mnSllﬁllﬂllel' Sojasofe
auf Reis, dazu Misosuppe 18,806

“\ liegrlllle Mal(rele mit Reis, Mlsnsulllle
Lachs Sashimi und I(|mcI|| = =

-'}\5,% i




Gebratene Nudelnim Omelette & ) Nudelsunne mlt St:llwemeﬂelscll
mit knusprig fritiertem Hahnchen und Gemiise Misogeschmack
(Scharf oder Normal] 14,80€

11

_ TONKOTSURAMEN TONKOTSU RAMEN /F g
(Scharf] 13,80€ 13,80€ 29,.. ;

Lo

Which do you prefer, red or black?
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Weizennudelsuppe mit Tempura _Tff" Weizennudelsuppe mit Meeresfriichte Gemiise Tempura
oder 4 oder
Buchweizennudelsuppe mit Tempura Buchweizennudelsuppe mit Meeresfriichte Gemiise Tempura =

15,80€ 14,80€
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Salat mll gelmclltem SI:IIWBIIIBTIBISGII Ilnll I(|mcI||
_13.80¢ Hali 8,80¢
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Salat mit Seelang
6,80¢

Gemischter Salat KushiteiArt  88o¢ nan 6,80¢
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Veggie Omusoba

Nudelsunne mlt Gemuse Mlsngescnmack
lScIlarl nller Normal) 12,80€
F— X Fidk

Cheese
Harumaki

Verschiedene Gemuse Témnura‘mn siiBlicher SojasoBe
auf Reis, dazu Misosuppe ‘1,806

FRERISHY Ab-tt

Nasu Dengaku quou Tempura Morlqwase

lanamsclle Telglascnen mit Gemiise
651 6,80€ 10St. 10,806
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Kushi-tei Salad - #

Gemischter Salat snitel Art
Full 9,80€ Half 6,80€

IE53NA SR

Hourensou Goma Ae

_I(nnll_lall_chql 9,806

bhdH55

WokameSolud

S\ Salat mit Seetang
" 6,80€

.
Holzkohle gegrilite
e Paprika 1Spied 3,80€

Frittierte Mini Friihlingsrolien
mit Cheddar Kiise 5,80€

FoRYDEEIT

Kyabetsu no Asazuke 2

Spitzkohl mariniertin Salzmarinade |

und gesalzenem Kombu 4,80!:

LW=1T

Shiitake Kus

bHELES

Eingelegter Rettich Maki
5,80€

DAV LIES
Eingelegter Kiirbis Maki
4,80€



Kush tei

< DESSERT PLATE o0 curo

dasekuchen nach Japqmscher Art, Mochi Eis, Matcha Eis, Sesam RelshoB Beeren Mix
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Cheese Cake

! Kdsekuchen
. 6,80 EURO
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Goma Dango & Mochi Ice

Sesam ReiskloBe gefullt R\
mit roter Bohnenpaste,
dazu Sesam Mochi Eis,

I
278
Original Brownie

Brownie mit Schokolade

i‘:?.'\ P b S, N :.; Und thne
brauner Zuckersirup und Sahne N&EL" SR .
= Sl - 6,80 EURO
7,80 EURO (- ol
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: Flaschenbier
; o || 2L TIVE ‘ 00mi
ANE Original Schliissel Alt » 5,80€

"/ KIRIN ICHIBAN o FUV/UTIA—IVE—=IV Lk 330m
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i E ?E |J 1N AREE KIRIN Alkoholfreies Bier 5] 3,80€

Eggw "\ a1
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Bier vom FaR AN 5o N
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6,80€ 3,80€ RIS Whisky Soda 7,80€
21 91 HTUHE
Warmer Sake == Wein = P onwel
—A —A EIIWeilS . : Ll
180Dm| l ;éomm| ? Burgunder trocken 200ml 6,00€ ? %g(l;lnt?‘:‘le Egtfhgegfcnkegdi'?,m? ggga
4,80€ 8,80€ Riesling halbtrocken 200ml 5,50€ 5,00€ ZRL—F 095 Y= FRITHELITEEN
v7rrU>%9 Softdrinks
KHRE) & 250ml 3.006 ALYIV1—2R 200ml 3.50€
Wasser ohne Kohlensadure 750ml 7.50€ Orangensaft
i A HIVERIA—R 515V —%  250ml 4.50€
K(IAA) Apolinari ) 250ml 3.00€ Calpis Wasser / Soda @i
Wasser mit Kohlensaure 750ml 7.50€ .
3 g/ —4 250ml 7.80€
- (W% 330ml 3.60€ Ume Soda (softdrink mit Sauerpflaumen Geschmack) EEl
Coca-Cola 18 SL3 200ml 4.50€
iy Ramune -Jpn. Limonade- Bil
e (4474
-3¢0 C‘% 330ml 3606 m_OUE(S n
Coca-Cola ZERO Bait v ml 4.

Oo-long Tee (Kalt) g

777zIv¥a—L sy 300ml 350€  FROR(ER) 250ml  3.50€
Apfelschole scHome Griiner Tee (Warm / Kalt) g

Fa—n1 Jp.Cocktail

LEVINM AIVERINA
Zitrone-Hai 250ml 6,80€ Calpis-Hai 250ml 6,80€ il
Jpn. Schnaps mit Sodawasser und Zitorone Jpn. Schnaps mit Sodawasser und CALPICO
FLXINA J—aviINA Bt —
Ramune-Hai 250ml 6,80€ Bin  Oo-long-Hai 250ml 6,80€ Ume Sour 250ml 8,80€ HIZ!
Jpn. Schnaps mit Ramune Jpn. Schnaps mit Oo-long Tee Jpn. Schnaps mit Sauerpflaumen Geschmack

Alle Preise in Euro inklusive 19% gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Lieber Gast!: Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriaglichkeiten auslésen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen.
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SHOCHU

Shochu ist neben Sake ein traditionelles japanisches alkoholisches Getrank,

eine in Japan entstandene Art von Schnaps.
Wir haben vier Arten von Shochu, die von KIRISHIMA SHUZOU Brauerei in der Prafektur Miyazaki hergestellt werden.
Alle vier Sorten sind charakterstark und empfehlenswert.

Alle Sorten kénnen pur, auf Eis oder mit Soda / (kalt oder warmes Wasser) serviert werden.
ARL—k a7 —2E OkED, BRI R EBHBOMRBTTTES T,

Kuro Kirishima

Einer der Standard-Shochu-Likére von Kirishima Shuzo. Dieser
authentische SiiRkartoffel-Shochu wird aus "Kogane Sengan",
einer im siidlichen Kyushu angebauten Siif3kartoffel, und
Kirishima Rekkasui, klarem unterirdischem Wasser, hergestellt.
Er zeichnet sich durch seine SiiRe aus schwarzem Malzreis und
einen knackigen Abgang aus.

T S O E RGN O— D, BAEMAABHRDO v &

LicH . FUw & LIRYI N DR O AR PR T 95

Flasche 7ooml 58,00€

Sassoml 5805 Akane Kirishima
Fiir diesen Shochu “Akane Kirishima” werden die Siif8kartoffel

“Tama Akane” verwendet, die sich durch eine helle und leuchtend
orange Farbe durch hohes Carotin auszeichnet. Er besitzt einen

bunten Geschmack, der fruchtige Fiille und Rundheit ausweitet.

Das funkelnde Umami und der frische, aber sanfte Duft haben

einen bunten Charme, der Sie fréhlich fiihlen 1dsst.

TI—T 41227 L X BB R L BT 0 BN ERD O D AR HERT,
FIENBIEE, TLyTaTRERNHEFEINRILTT,

Flasche gooml 88,00€
Glas soml 6,80€

Kuro Kirishima EX

HESEX

Der Shochu “KURO KIRISHIMA EX” bringt die fiinf Elemente
vom Standard Kuro Kirishima in vollen Ziigen zur Geltung:
Amami (Sufde), Umami, Marumi (Rundheit), Trotto (Dicke) und
Kiritto (Trockenheit). Er bietet ein starkes siiRes Aroma wie
Kartoffeln, ein reiches und glattes Mundgefiihl und eine
Trockenheit am Ende.

BBEEDSEINTANERDV, HED ML, IR T
BOSMIEI T ERPAZ RO F L DX EDR TS

Flasche gooml 88,00¢ o o .
Glas 5oml 7,80¢€ Aka KlrlSh:;na

Fiir den Shochu “Aka Kirishima” werden besondere lilafarbige
SiiRkartoffeln “Murasaki Masari” verwendet. Das violette
Pigment von Murasaki Masari ist eine Art Polyphenol. Es
zeichenet sich durch das Aroma und die SiiRe aus, die fiir
Murasaki Masari einzigartig sind. Dieser Shochu riecht edel und
klar und somit ist ein authentischer Kartoffelshochu.

RIVE—T 37 HERDET, HREGSTROEFEVE HBADRH, ARTICAE<ED,
RV ELOBERCIE, B0 LIFATEARKS THER TT

KK LEIZFS1E, Flasche gooml 88,00¢
HDIKIET50mIT7ELZDE T, Glas 5oml 6,80€




Dassai Shochu wird von Asahi Shuzo in der

Prafektur Yamaguchi hergestellt. Das Unternehmen ist
ﬁg%\é D /@*B 75\ % i i ?h 7’3 weltweit fiir seinen Dassai Sake bekannt. Aus dem Trester

P4

dieses beriihmten Sake wird der Dassai Shochu hergestellt.
Allerdings nur in kleinen Mengen, denn der Rohstoff,
der Sake Kasu, ist nur in begrenzter Form verfiigbar.

Die Sake-Hefe der Asahi Sake Brewery wird aus

Daiginjo-Sake gepresst. Das macht den Dassai Shochu
ebenso besonders wie den Dassai Sake.
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BEABHETTOT,
FOCOBRTBILALIIEE,

Bei unteren vier Lokalen von uns
konnen Sie Dassai genie3en:
Kushitei of Tokyo

Ah-Un

Yaki-The-Emon

1 oder 8

Wir freuen uns Sie Dassai

anbieten zu diirfen!!

Der Duft des Dassai Shochus ist besonders fruchtig und
erinnert natiirlich sehr an den Nihonshu.
Neben dem klaren Aroma ist auch eine leichte Siile zu spiiren.

Es fiihlt sich an, als wiirde man einen sehr starken Sake trinken.

Z O C Dieser Shochu ist sehr erfrischend, hat einen vollen K&rper
E%( Z{% ioﬁ)ﬁ und eine interessante Komplexitét.
& I
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i Der Dassai Shochu ist auch als "Phantom Shochu" bekannt,

ML weil er so schwer zu bekommen ist.

D Der Dassai Shochu 39° passt sehr gut zu Meeresfriichten,
%g magerem Fleisch, Gemiise und siifen Desserts.

il \?; Er kann pur, on the rocks, mit Sprudel Wasser

5?\ é oder mit kaltem Wasser verldangert genossen werden.

.

720ml

138,00€

50ml

10,30€

sal
et

A

Kushitei of Tokyo Yaki The Emon 1 oder 8 AH-UN

Immermannstral3e 35

Klosterstral3e 72 Klosterstralie 53 Hansaallee 246



E$55 SAKE LISTE

A B C D E F G H

Kategorie Flasche Flasche Masu Glas *SMV Alkohol Saure Prifektur
1.8L 720ml  190ml  120ml  [HAWEE 7Vva—L B JEHh
A DASSAI 45 Junmai Daiginjo - 78€ - - +3 16% 1,5 Yamaguchi
W% WK ORI 45 ARG g PPEO
B KUBOTA MANJYU Junmai Daiginjo - 128€ - - +2 15% 1,1 Niigata
NP B L NS RPRFEO
C KUBOTA SENJU Ginjo 100€ 506 10,8€ 6,3€ +5 15% 1,2 Niigata
R T WP O
D KIKU-MASAMUNE Junmai 98€ 48€ 9,8€ 5,8€ -2 15% - Hyogo
SR AT PR
E KOZAEMON Tokubetsu Junmai 180€ 78€ 18,8€ 14,8€ +2 16,8% 1,7 Gifu
IR KRR R
F KOSHINO KANBAI Futshu-Shu 148€ 68€ 14,8€ 10,8€ +6 15% - Niigata
By S i R
G SENCHUU HASSAKU Junmai 128€ 78€ 12,8€ 8,8€ +8 15,5% 1,0 Kochi
AL AN ST RFL
H HAKKAISAN Futshu-Shu 118€ 72€ 11,8€ 7,8€ +5 15,5% 1,0 Niigata
T \fE L b} 0

*SMV...Sake Meter Value

71 \

Wir haben ein separates Blatt vorbereitet,

das den Sake-Meter-Value und ,4 >

die Kategorie erklart. 3 3 ‘

Bitte fragen Sie unser Mitarbeiter, 4 > 3
wenn Sie es benétigen. y

Y



JAPANESE WHISKY

Wie wire es mit einem Glas japanischem Whisky zu [hren Gerichten?

Alle Sorten kénnen pur, auf Eis oder mit Soda serviert werden.
ARL—b, By I NAR—)ViEBHBDRPRTTESZ,

SINGLE MALT
LLI%5 1 24F YAMAZAKI 12YEARS

HAZRESTES V7 IVEIV T L AT—,

PUZR7Z2 EART 1 2E 28 A T2 TV ME D
S THDICSETD LTIV N e
WS JEE, HONZS /LU REE, &

SINGLE MALT

4=71h YOICHI

HE T EHETHEAD DS %D VD
T EBEIVN T4 AF—TT, Rbohik
BHRFLZFOH X BHhERIEFDOH
o RN E— DDV E FRIRREE, B2

PICEHIT A=V DOHELAE—F—
IR T,

Vielfiltig und kréftig im Geschmack.

Es entfaltet sich eine Mischung ausu siif8lichen,

HICHHLEFE S HERDEH T,

Der beriihmteste Single Malt Whisky Japans.
12 Jahre lang gereift entwickelt er das typisch
fruchtige Aroma mit einer siilen Vanillenote.

fruchtigen und rauchigen Aromen. 3

1 GLASS 38,80€ | BOTTLE 465,00€ 1 GLASS 19,80€ | BOTTLE 198,00€ %
N
. BLENDED BLENDED

288 HIBIKI Z= TOKI

5 F—T7 L a— R H, [ 124F)

HAOPZE, HAADRIE, HADIEDRT L FA—ZIc (L) 7 L —2 24 T O UH1E)

DCONITIAAF—LLSEEOA LT R ) T8 Bzt D, HOATDEIBRPNEL

T hBl NA R— VIR EBRR TR R B JTTRL WIS %. ST RS L — Y DR A DE Dk

5%, KEM CBRFCIRDL, . 1 BNRZSOESBHERBLEILITES,

Der Geschmack dieses Whiskys représentiert ‘ | Eine Mischung aus “Hakushu 12 Years”,

die vier Jahreszeiten. den Geschmackssinn und “Yamazaki” und “Chita”. Vereint die Frische

das Handwerk Japans.
1 GLASS 23,80€ | BOTTLE 238,00€

von griinen Apfel und eine siile Vanillenote.
1 GLASS 7,80€ ‘| BOTTLE 78,00€
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Ein Blended Whisky, der nach dem berithmten
Fuji Yama benannt ist. Hier wurde Wasser aus der
Quelle des Fuji Yama verwendet und besticht
durch sein mildes Aroma.

1 GLASS 17,80€ | BOTTLE 178,00€
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Der beliebteste Whisky Japans ist genau auf den
Geschmack der Japaner zugeschnitten.
besonders oft wird er als Whisky soda getrunken.

1 GLASS 7,80€ | BOTTLE 78,00€

I\Eier [SE1Erdnisse @ Fisch [ Glutenhaltige Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) [dKrebstiere
# Milch (einschlieBlich Laktose) [€ Schalenfriichte (d.h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschunuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss,

Queenslandnuss) (=] Schwefeldioxid und Sulfite (bei einer Konzentration von mind. 10 mg/kg oder Liter) i Sellerie BlSenf [ Sesamsamen
M SuBlupinen [NIWeichtiere (Mollusken, Schnecken, Tintenfische, Muscheln und Austern)

Kl koffeinhaltig FA mit Farbstoff El chininhaltig El konserviert Bl mit Geschmacksverstarker [ geschwefelt H geschwarzt El mit Phosphat
Elenthalt eine Phenylalaninquelle i) mit SGBungsmittel(n) iil kann bei tbermdRigem Verzehr abfiihrend wirken iZ mit Antioxidationsmittel
i€ gewachst iZ taurinhaltig i enthdlt Sojadl, aus genetisch verdndertem Soja hergestellt
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Weinempfehlung FLASCHEN

Eine Zusammenstellung von einem japanischen Sommelier von Weinen, die zu japanischen Gerichten passen.
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Sie sind perfekte Begleiter fUr unsre SpezialitGten.
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Leichter Holunderbritenduft, Im Abgang
entwickelt er Aromen von Birne oder
Honigmelone.

Erfrischender aber auch vollmundiger Wein.
BOOGIIVA—TZT—DEIDERP
AOUNEERLTWOEREREOV
BDOZATA >,

Flasche 750ml 28,00€
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Der frische, spritzige Wein vereint die fruchtige
Note von grinem Apfel und Aromen von
Stachelbeere mit einer dezenten Wirze.
(Morio Muskat, Sauvignon blanc, WeiBer
Burgunder)
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Flasche 750ml 28,00€
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Die Aromen von Quitte und einem Hauch
Honig vermahlen sich perfekt mit den
Vanillearomen aus dem Holzfass.

Milde Sdure und cremiger Abgang.
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Flasche 750ml 45,00€
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FERRADA Spatburgunder
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22 Monate im Allier-Eichenbarrique gereift.
Elegantes Burgunderaroma, Duft nach
dunklen Beeren und Kirsche. Feina Mineralitat,
Seidige und feine Tannine.
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Flasche 750ml 36,00€

Bodegas Palmera
Vina Cabriel-Spanien
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ANTY

Verwobener Duft von tiefgrindiger Wirze
und Konzentrierter Frucht wie schwarze
Johannisbeere.

Komplexer und harmonischer Wein.
(Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo)
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Flasche 750ml 36,00€

JAPANESE
GRILL HOUSE

IZAKAYA STYLE
SUSHIBAR
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